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La Generalitat va a destinar en 2023 60 millones de euros a los centros tecnoldgicos, lo que supone un incremento de mas de un 160% con
respecto al 2015, para financiar proyectos de innovacién en colaboracién con las empresas.

REDIT PRESENTA EL MAYOR ECOSISTEMA

DE INNOVACION EN ESPANA

MAS DE 200 PERSONAS ACUDIERON AL EVENTO REDIT SUMMIT QUE SE CELEBRO EN MADRID,
EN LA SEDE DE LA CONFEDERACION ESPANOLA DE ORGANIZACIONES EMPRESARIALES

Mas de 200 personas acudieron el pasado
10 de noviembre al evento REDIT Sum-
mit que se celebr6 en Madrid, en la sede
de la Confederacion Espafiola de Organi-
zaciones Empresariales (CEOE) y donde
la Red de Institutos Tecnoldgicos de la
Comunidad Valenciana puso en valor su
modelo de centro tecnoldgico, como refe-
rencia nacional e internacional para im-
pulsar la innovacién en las pymes.

Durante la inauguracion del encuentro,
que cont6 con el apoyo del Instituto Va-
lenciano de Competitividad Empresarial
(IVACE), el presidente de REDIT, Fer-
nando Saludes, explicé que “ningtin otro
ecosistema regional acumula tantas déca-
das de innovacién y conocimiento en el
ambito de las personas”.

“Nuestros centros -explico- disponen de
la experiencia para identificar los princi-
pales drivers del cambio y asesorar a las
empresas y a la sociedad sobre las mejores
decisiones a tomar. Actualmente somos,
por volumen e impacto en el tejido em-
presarial, la principal red de apoyo a la
innovacién de pymes en Espaia”
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«Actualmente somos,
por volumen e impacto
en el tejido empresarial,
la principal red de
apoyo a la innovacion
de pymes en Espaifia»

El conseller de Economia Sostenible,
Sectores Productivos, Comercio y Tra-
bajo, Rafa Climent, puso el acento en la
apuesta del gobierno regional por la in-
novacion en la Comunitat Valenciana ya

que “en 2023 vamos a destinar 60 millones
de euros a los centros tecnoldgicos, los que
supone un incremento de més de un 160%
con respecto al 2015”

Asimismo, el vicepresidente de la CEOE y
presidente de la Confederaciéon Empresa-
rial de la Comunidad Valenciana (CEV),
Salvador Navarro, coment6 durante el en-
cuentro que “REDIT es un claro ejemplo
de como optimizar la eficiencia de nuestras
empresas si fomentamos la cooperacién en
innovacion entre estas y los centros tecno-
légicos. Por su proximidad territorial y
cercania a las pymes, los institutos tecno-
légicos estan desempefiando un papel im-
portante en la modernizacién tecnoldgica
y el crecimiento empresarial de muchas
compaiiias que compiten en sectores con
estandares muy elevados”

La ponencia principal del encuentro co-
rri6 a cargo de Pilar Torres, CEO de Atos
en Esparia y Portugal. El bloque central del
REDIT Summit 2022 llamado ‘Tdeas en
Accién: de los Institutos Tecnoldgicos al
Mercado, mostré 11 experiencias de éxito
en la colaboracién del sector privado con



los centros. Participaron en este bloque el
presidente de la textil zaragozana Confec-
ciones Oroel, Luis del Corral Martin; el
CEO de la valenciana GH Induction, Vi-
cente Juan; el CEO y cofundador de la em-
presa de calzado madrilefia Glent Shoes,
Carlos Baranda; el CEO y cofundador de
la empresa alicantina de tratamiento y re-
ciclaje de residuos ACTECO, Jorge Ramis;
Maria Rodriguez, directora de Sostenibili-
dad del Grupo Lantero; y Maria Ferrando
de Ahora.

Asimismo, mostraron sus proyectos la
directora de innovacién de la industria
agroalimentaria valenciana Verdifresh,
Maria Forcada; el battery engineer & pro-
ject leader de Power Electronics, Carlos
Regalado; el consejero del Grupo Porce-
lanosa, Juan Casterd; el hydrogen business
development manager de la ingenieria es-

pafiola de infraestructuras de petrdleo y tes de empresas lideres a nivel global La jornada se cerrd con la mesa ‘Cons-
gas de Técnicas Reunidas, Juan Manuel de sectores como el aeroespacial (PLD truir una economia ‘Human by Design’
Sanchez; y el Interior Systems Industria- Space), el transporte del futuro (Zele- donde el director general de REDIT, Gon-
lization director y Valencia R&D Center ros Hyperloop), la foténica aplicada a la zalo Belenguer, conversd junto a Francesc
director de FORVIA - Faurecia Interior microelectronica, considerada la tecno- Gamero, secretario autonémico de Ha-
Systems, Pablo Bayo. logia clave para que Europa recupere el cienda; Julia Company, directora general

dominio en el sector y uno de los pilares de IVACE; el director general de la Fun-
Seguidamente se celebro la mesa redon- del PERTE de los chips (VLC Electro- dacién Cre100do, Rafael Vaquero; y el di-
da ‘Claves para navegar la incertidumbre, nics) o la supercomputacion y la inteli- rector general de la Federacién Espafiola
la visién de los innovadores, en la que gencia artificial aplicada a las ciencias de de Centros Tecnoldgicos (Fedit), Aureo
participaron los maximos representan- la vida (LifeX VC). Diaz-Carrasco.
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